Alibabovka

Ingredience

1 Hera, 1/2 sklenice vody (hot¢icové), 1 a 3/4 sklenice cukru moucka, 1 vanilkovy cukr, 2
sklenice hladké mouky, 1 prasek do peciva, 4 Zloutky, hrst nasekanych ofecht, 2 1zice kakaa,
snih ze 4 bilka

Postup
Vodu, heru, cukr a vanilkovy cukr svafime a nechdme vychladit. Do vychladlé smési pfidame

hladkou mouku, prasek do peciva, Zloutky, ofechy, kakao a opatrn¢ vmichame snih z bilkd.
Dame do vymazané a vysypané formy a peCeme ve stiedné vyhtaté troubé asi 30 minut.
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Babovka s kavou a skorici

Ingredience

4 vejce, 150 g masla, 150 g praSkového cukru, 3 1zicky kavy (nejlépe rozpustnou) stl,
1/2 1zicky strouhané pomerancové kury, 1/2 1zicky mleté skotice, 300 g polohrubé mouky,
3/4 prasku do peciva, 2 dcl mléka

Postup

Zloutky + cukr + maslo uslehame do pény. Pfidame kavu, skofici, pomeranéovou kiiru a
Spetku soli a zaslehame. Pak priddme mouku s kypft. praskem, mléko a promichame. Nakonec
opatrn¢ vmichame tuhy snih z bilkli a ddme péct do vyhraté trouby.Pichnutim $pejle zjistime,
zda neni uvniti syrova. Nechdme mirn¢ vychladnout na mokrém hadtiku, aby se odpafila a
pak ji vyklopime. Nechame uplné vychladnout, pocukrujeme a nakrajime.
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Mou¢nik tulipan
Ingredience

2 a ptl hrnku polohrubé mouky, 1 hrnek mouckového cukru, 250g tuku Hera(maslo), 6 1Zic
oleje, 6 vajec, 2 1zicky prasku do peciva

Postup

Tuk utfeme s cukrem, zloutky, olejem. Pfidame mouku prosetou s praskem do peciva a lehce
zamichame uSlehany snih. Tésto rozdélime na 3 dily, do jednoho zamichame 2 1Zice kakaa, do
druhého 3 1zice mletého maku. Do vymazané a vysypané formy srn¢iho hibetu dime nejdiive
makovou vrstvu, uprostfed prohloubime dtilek, do kterého dame kakaové tésto. Nahoru
rozetteme bilé tésto. PeCeme ve stfedné vyhiaté troub¢é 20 - 30 minut.




Skoricova hrnkova babovka

Ingredience

2 hrnky (1/4 1) hladké mouky, 1 hrnek cukru, 1 vanilkovy cukr, 1 hrnek oleje, 1 prasek do
peciva, 3 1zicky mleté skofice, 3 nastrouhand jablka, hrst sekanych ofechti, hrst rozinek

Postup

V mise smichame vSechno dohromady, vlijeme do vymazané a moukou vysypané formy a
upeceme ve vyhtaté troube€ (190°C asi 50 minut - zkouSime Spejli).




Pernikova babovka

Ingredience

400 g polohrubé mouky, 150 g krystalového cukru, 1 prasek do perniku, 2 dl oleje, 2 dl
mléka, 3 vejce, Cokoladova poleva, kokos

Postup

Smichame vejce s cukrem, priddme mouku smichanou s praskem do perniku, olej a mléko.
Dobfte promichame. Tésto vlijeme do pfedem vymazané a vysypané formy. PeCeme cca 3/4
hodiny. Babovku vyklopime, nechame vychladnout a poté pielijeme ¢okoladovou polevou a
posypeme kokosem (nebo strouhanymi mandlemi), ptipadné jenom pocukrujeme.




Orechova babovka

Ingredience
1 hrnec¢ek hladké mouky, 1 hrnecek cukru moucka (necely), 1 hrne¢ek mletych vlasskych
otfecht, 1/2 hrnec¢ku vlazného mléka, 1/2 hrnecku oleje, 2 vejce, 2 1zice rumu, 1 prasek do

peciva

Postup

V3e smichame dohromady. Tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy a pomalu peCeme
v mirn¢ az sttedné vyhiaté troubé.




Kokosova babovka

Ingredience

1 hrnek (1/4 1) hladké mouky, 1 hrnek polohrubé mouky, 1 hrnek kokosu, 1 hrnek mléka, 1/2
hrnku oleje, 3/4 hrnku cukru krupice, 3 vejce, 1 vanilkovy cukr, 1 prasek do peciva, 1 1zice
kakaa, tuk a kokos na vymazani a vysypani formy

Postup

Béabovkovou formu vymazeme tukem a vysypeme kokosem. Mouku promichame s praSkem
do peciva a kokosem. Cela vejce uslehame s cukrem do husté pény. Pfidame olej, mouku s
kokosem a mléko, diikladné promichame. Asi polovinu tésta nebo trochu vic vlijeme do
formy, do zbytku vmichdme kakao a dolijeme na svétlé tésto.Peceme v troubé vyhtaté na
180°C asi 50 minut. Po vychladnuti pocukrujeme nebo polijeme polevou.
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Dvoubarevny chlebicek

Ingredience

2 a 1/4 hrnku polohrubé mouky, 1 hrnek mouckového cukru, 1 hrnek oleje, 1 vejce, 1 hrnek
mléka, 1 prasek do peciva, 1 vanilkovy cukr, 2 1zice kakaa

Postup
Mouku prosejeme s cukrem a praSkem do peciva. Pfiddme vSechno ostatni krom¢ kakaa a

dobte promichame. Polovinu tésta nalijeme do vymazané a moukou vysypané chlebickové
formy, druhou ¢ast obarvime kakaem a nalijeme na svétlé tésto. Ve vyhtaté troubé upeceme.
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Cuketova babovka

Ingredience

200 g polohrubé mouky, 200 g mouckového cukru, 200 g nastrouhané cukety, 1 vejce, 1/2
prasku do peciva, 1,5 - 2 dl mléka, 6 lzic oleje

Postup

Cuketu zbavime vnittku s jadry a najemno nastrouhame. Smichdme vsechny sypké suroviny,
pfidame vSechno ostatni, promichdme a nalijeme do vymazané a vysypané formy. PeCeme
pomalu asi pii 160°C kolem 45 minut.
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Buchta Majka

Ingredience

5 vajec, hrnek krupicového cukru, 3 nastrouhana jablka, hrnek strouhanych vlaSskych ofech,
1 dcl oleje, skoftice, 2 hrnky polohrubé mouky, 1 prasek do peciva, poleva

Postup

Vejce s cukrem naslehame dohusta, ptfidime nastrouhana jablka, ofechy, olej, skofici,
muzeme piidat kakao ptip. kandované ovoce, nakonec pfiddme mouku s praSkem do peciva.
Upeceme a vychladlé polijeme polevou.




Kocici oci
Ingredience

100 g hery, 100 g cukru, 3 vejce, 3 1Zice kakaa, 150 g hrubé mouky, 1 1zice rumu, 10 1Zic
mléka, détské piskoty, marmelada

Postup

Heru, cukr, zloutky a kakao utfeme do pény. Do ni pfimichdme mouku, rum, mléko a tuhy
snih z bilkti. Do vymazané a vysypané formy na srnc¢i hibet nalijeme polovinu tésta. Na tésto
naskladame do dvou fad piskoty slepené po dvou marmeladou. Zalijeme zbytkem tésta a
upeceme. Vychladly mouénik polijeme cokolddovou polevou a posypeme kokosem.
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Mandarinkové rezy

Ingredience

300 g polohrubé mouky, 1 hrnek mouckového cukru, 125 g tuku Hera, 1 vejce, 5 1Zic mléka, 1
prasek do peciva, 2 plechovky mandarinek, 2 jablka

Postup

Do misy prosejeme mouku s praSkem do peciva, zadélame mlékem s rozSlehanym vejcem,
pfidame cukr a vlazny tuk. Oloupand jablka nastrouhame a smichdme s okapanymi
mandarinkami a pfiddme do tésta. Promichame a nalijeme na vymazany a vysypany plech.
Upeceny moucnik pocukrujeme nebo polijeme cokoladovou polevou.




Listkové chut'ovky

Ingredience

listkové tésto, libovolna seminka nebo kofeni, vejce nebo zloutek

Postup

Tésto rozvalime na tenko a radylkem rozkrajime na libovolné tvary (tyCinky, obdélnicky,
¢tverecky, trojuhelnicky,... pozor, pfi peceni se zmensi). Naskladame na plech vylozeny
papirem na peceni. Potfeme rozSlehanym vejcem nebo Zloutkem rozmichanym se 1Zici vody a
posypeme ¢imkoliv co mame radi (stl, sezam, mak, kmin, mleta paprika, oregano, strouhany
syt,...). Vlozime do trouby vyhtaté na 220°C a pe¢eme do zrtizovéni asi 8§ minut.




Prosedla buchta

Ingredience

4 vejce, 1 hrnek cukru, 1/2 hrnku oleje, 1/2 hrnku mléka, 2 hrnky polohrubé mouky, 1 prasek
do peciva

naplii: 500 g tvarohu, 2 vejce, 3/4 hrnku cukru, 1 vanilkovy cukr, podle potteby mlé¢ko
povidla, trochu rumu, trochu skoftice

Postup

Nejdiiv si pripravime naplné. Tvaroh rozmichame s vejci a cukrem, podle potieby ptfidame
mléko, nemél by byt moc fidky. Povidla smichame s rumem a skofici.

Uslehame snih z bilkt a $petky soli. Zloutky uslehame s cukrem, pfidame mléko s olejem,
mouku smichanou s praskem do peciva a nakonec vmichame snih. Tésto nalijeme na plech
vylozeny papirem na peceni. Nastiikame na n¢ mfizku z tvarohu pomoci cukrarského pytliku
nebo pevného sacku s ustiihnutym rizkem, a do vzniklych ¢tvereckt ddme hromadku povidel
(nebo kousek ovoce). Vlozime do trouby vyhiaté na 200°C a peceme asi 25 minut (zkusime
Spejli).

Tvaroh a povidla se béhem peceni ¢aste¢n¢ propadnou do tésta.
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