Hermelin v zupanu - fantazie!!!

POTREBNE PRISADY

na 10 kusu: 2 baleni listového tésta, 5 hermelin nebo stfibriak
(fantasticky je pikantni Vitavin), 20 platka Sunky, kecup, 1 vejce na
potfeni, sezamové seminko. Z jednoho tésta ale klidné udélate 6 kusu.

POSTUP PRIPRAVY

Vyvalime si na pomou¢néném vale listové tésto a rozkrajime na
obdélniky. Polozime Sunku, potfeme keCupem,potom rozkrojeny
hermelin nebo jiny syr na polovinu, opét keCup a zase Sunku. Polovinu
tésta prehneme pres naplf a pofadné pritlaCime!!!! Potfeme vejcem a
posypeme sezamovym seminkem nebo Inénym. Muzete dat klidné sul a
kmin. PeCeme v horké troubé asi 15 minut.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=8849

NADIVANE BRAMBORY - SKVELA NAPADITA
VECERE!

POTREBNE PRISADY

8 ks velkych brambor, 4 vejce, 8 platkl masla, 10-15 dkg Sunkového
salamu, 15 dkg cihly, sul, pepf, grilovaci kofeni, sladka paprika, bazalka

POSTUP PRIPRAVY

Velké brambory omyjeme a uvafime ve slupce. Sunku nakrajime na
dlouhé prouzky a syr nahrubo nastrouhame. Vychladlé brambory
oloupeme, malou IZi€kou vydlabeme a vilozime do pekacku. Kazdy
brambor cely osolime. Na dno vydlabané diry dame nejprve kousek
masla, na to prouzky Sunkového salamu, které umysiné nechame koukat
ven a na to rozklepneme vajicko (staci davat 1/2 vejce do kazdého
bramboru). Vibec nevadi, jestli bilek pfeteCe do pekacku. Vejce osolime
a opepiime. Cely brambor zasypeme dostateCnym mnozstvim
strouhaného syru. VrSek okofenime trochou grilovaciho koreni, sladké
papriky a bazalky. Pekacek dame do vyhraté trouby a pfi 230°C peCeme
asi 20 min.

UpecCené brambory ihned podavame. Jsou vyborné samostatné pouze
se zeleninou nebo jako neobvykla priloha k masu.

VYZKOUSEJTE!! ZARUCUJI, ZE VAM BUDE CHUTNAT !



http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=3349
http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=3349

PInéna veka - vyborna

POTREBNE PRISADY
Plnila jsem i rohliky, bagety nebo jen namazat na veku to jde taky.
POSTUP PRIPRAVY

100 g Sunkového salamu, 1 vejce uvarené natvrdo, 1 taveny syr, 50 g
pomazankového masla, 1 1ziCka horCice, 1 sladkokysela okurka, 1 kapie,
pepf, sul. Veku podélné rozkrojime, vybereme stfed (nechame pouze
tenkou kurku). Vejce nastrouhame, pfidame hofdici, nasekanou kapii,
salam, okurku, syr a pfidame rozdrobeny stfed veky. Smichame s
trochou nahratého masla v kasovitou hmotu, kterou naplnime obé
poloviny a spojime. Zabalime pevné do utérky a nechame v chladnicce
do druhého dne ulezet. Krajime na 1-1,5 cm chlebicky.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=15505

PANGASIUS ze Svédska - vSe z jednoho
pekace

POTREBNE PRISADY

0,5 kg pangasius (nebo jiné vykosténé ryby), 6 stfrednich brambor, 2
mrkve, 1/2 vétSiho porku, 2 kysané smetany, pazitka (nakrajena mensi
hrst), kopr (taky nakrajena mensi hrst), 20 dkg tvrdého syra, kofeni na
ryby, kmin, sul, pepf, maslo na vymazani formy

POSTUP PRIPRAVY

PekaC vymazeme maslem, naskladame na koleCka nakrajené brambory,
osolime a okminujeme. Na panvi na masle oprazime nastrouhanou
mrkev s pérkem. Tuto smés nalozime na brambory. Pangasius
posypeme kofenim na ryby, kminem a polozime na smés mrkve s
porkem do pekace. Dame zapéct na 15 minut na 200 stuprnit. Mezi tim si
pfipravime omacku ze 2 kysanych smetan, kopru a pazitky (jde pouzit
jakakoliv bylinka - napf. petrzel, bazalka), trochu soli a pepfre.
Nastrouhame si syr. Po 15 minutach navrsime na rybu omacku a
zasypeme syrem. PeCeme cca 40 minut. Je to opravdu dobrota. Dobrou
chut.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=17225
http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=17225

DABELSKE TOUSTY - nejen na topinky

POTREBNE PRISADY

1kg paprik, 1kg rajcat, 3 velké cibule, 1 palicku ¢esneku, 1/2 baleni
DEKO- kofenici pfipravek sypky k nakladani okurek a zeleniny, 5-7
feferonek, 1 kg pe¢eného umletého masa (my davame bucek)

POSTUP PRIPRAVY

VSechnu zeleninu pomeleme na masovém strojku a povafime asi 1,5
hodiny aby se odpafila voda. Pak pfidame upeéené ( pfred peCenim moc
nesolit) a umleté maso a jeSte trochu povafime. Dame trochu
vychladnout a plnime do malych skleni¢ek (nejlepsSi jsou od dét.
presnidavek se Sroubovacim uzavérem, nebo od tatarky apod.) A
sterilizujeme tak 10-15 min.

Tak kdyz uz mate dabelky, poradim dobroucky obidek. Z veprového
masa (kufeciho) nakrajejte kostky, osmahnéte cibulku, poduste na ni
veprove nebo kureci kostky a kdyz uz bude maso témer hotove, pridejte
skleni¢ku toustu a dodélejte do mékka. A na konec troSku zahustit
moukou. Ja k tomu délam malé bramboracky a kdyz se mi nechce, tak
udélam jeden velky bramborak, na néj nanesu smés, pfehnu a je to
vynikajici obidek.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=1304

Pastikové penizky!

POTREBNE PRISADY

1509 jakeékoliv pastiky, 50g Hery, 1/2prasku do peciva, asi hrnek
polohrubé mouky (tolik, aby se tésto dobfe valelo a vykrajovalo)

POSTUP PRIPRAVY

Z uvedenych ingredienci vyhnéteme rukama tésto, vyvalime valeCkem a
vykrajujeme jakékoliv tvary (pouzila jsem Stamprli na vykrojeni kolecCek).
Poklademe na plech s pecicim papirem a pomazeme slanou vodou.
Peceme ve vyhraté troubé na 200°C asi 15min.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=18654

TVAROHOVA BUCHTA BEZ TESTA)

POTREBNE PRiISADY

Jako tésto: 3 hrnky pol. mouky, 1 hrnek cukru krupice, 1 prasek do peciva Nadivka: 3
tvarohy v kostce (nééé vanicka), 3 cela vejce, 350ml mléka, cukr - dle chuti (spis aby
to bylo sladsi), 25ml rumu, 1 vanilkovy pudink (JEN prasek) a mize byt i citrénova
kara... VrSek buchty poklademe platky Hery.

POSTUP PRIPRAVY

Suroviny na tésto smichame (bude to sypka hmota).

Potom si ru¢nim SlehaCem vySlehame nadivku (mél by to byt "fidSi" tvaroh, ale ne
zase aby tekl). Mnozstvi mléka odpovida na 3 kostky tvarohu.

Tésto si rozdélime na dvé poloviny. Jednu polovinu vysypeme na maslem vymazany
plech, na to nalijeme tvarohovou nadivku a navrch zase sypké tésto. Nahofe buchtu
poklademe platky Hery ( asi pul centimetrové) a peCeme v predehfaté troubé na
180°C dokud vrSek buchty neni krasné zlatavy.

Do druhého dne se buchta ulezi, tvaroh ztuhne a je to opravdu dobrotka. Pokud je
tvaroh hodné Fidky, buchta potom bude mokrejsi.

Buchtu pecu radéji v "buchtovém" pekacku s ousky. Tvarohu je potom vice. KdyzZ se
da na normalni plech, tak to neni ono.

Je to neskuteCna dobrotka!!! VyzkousSejte!!!

Tvaroh Sypka smés Tvaroh na prvni smési Platky Hery

Po vychladnuti trosku klesne, tak se nelekejte, ze se nepovedla.....


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=2953

BEZKONKURECNI POMAZANKA KE
GRILOVANEMU MASU - BEZ NI SE UZ
GRILOVANI NEOBEJDE :-))))

POTREBNE PRISADY

1 tvaroh (nejlépe vanicka), 1 bily jogurt, 10-15dkg na jemno nastrouhané
Nivy (jak kdo ma rad), 2 rozetfené strouzky ¢esneku, popfipadé trochu
majonézy nebo tatarky, sul, pepf

POSTUP PRIPRAVY

VSechny suroviny nejlépe ruénim Slehacem vymichame. Sdl a pepr dle
chuti, kdo ma rad pikantni, muze pfidat trochu chilli. Majonézu mizete
pridat, ale nemusi byt. Je to dalSi mozna varianta - prosté dle chuti. Na
ozdobeni obCas pfidam nasekanou paZzitku. Je to fakt uzasny "toping" k
jakémukoliv grilovanému masicku Ci rybé.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=6410
http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=6410
http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=6410

Grilovaci pekac(ek)

Pfed grilovanim

POTREBNE PRISADY

Veprové maso, kufeci maso, veprova jatra, cibule, mrkev, zampiony,
paprika, ¢esnek, brambory, sll, pepf, paprika sladka, grilovaci kofeni,
olej, voda

POSTUP PRIPRAVY

VSe nakrajime na kousky, dame do pekacku (maze byt i alobalova
miska), okofenime, zalijeme olejem a vodou (vody radsi vice nez méne,
aby se vam to nepfipalilo), pfikryjeme alobalem a délame na ohni tak 1,5
- 2 hodiny. Jinak si mizete do smési pfidat cokoliv jiného, fantazii a
chuti se meze nekladou.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=18067

KVETAKOVE PLACICKY - rychlé a vyborné
jidlo.

POTREBNE PRISADY

1 mensi kvétak, 9 Izic polohrubé mouky, 9 Izic mléka, sul, pepf, 2
Zloutky, snih ze 2 bilkd,

POSTUP PRIPRAVY
rozpaleného oleje na panev tvofit placi¢ky praméru dlané.

Podavame s bramborem, bramborovou kasi kasi, hranolkami nebo jen
tak samotné...s tatarkou je to vyborné.



http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=3049
http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=3049

DETSKE LIVANECKY - nekynuté

POTREBNE PRISADY

1 HRNEK HLADKE MOUKY,

1/4 LZICKY KYPRICIHO PRASKU,
1/4 LZICKY JEDLE SODY,

2 LZICE PISKOVEHO CUKRU,

1 VEJCE ,

1/2 HRNKU MLEKA ,

2 LZICKY OLEJE,

1/2 HRNKU ROZINEK,

POSTUP PRIPRAVY

1. Do misy date prosatou mouku s kypficim praskem a sodou.Vmichejte
cukr

2. Uprostied udélejte dulek a rozSlehejte v ném mléko smichané s
vejcem a olejem,aby vzniklo hladké tésto.Pro déti starsi 2 roky pfidat
rozinky.

3. Tésto davejte po lzicich na rozpalenou a olejem vytfenou panev a
smazte az se zaCnou tvorit bublinky. Pak obratte a smazte dozlatova. Ja
délam na Tefal panvi na sucho bez tuku. Hotové pomazte marmeladou,
sladkym tvarohem nebo jen posypat cukre anebo cukrem se skofici.

V mrazni€ce je mozné je uchovavat prolozené pecicim papirem asi
mesic.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=3648

TVAROHOVY KOLAC S JABLKY

POTREBNE PRISADY

250 g. mék. tvarohu, 250 g. mouck. cukru (Ize i krystal. kdyZ dojde
moucka:-)), 200 g tuku Hera, 3-4 cela vejce, 1 prasek do peciva, 250 g
hladké mouky, jablka (€im vic tim lip, klidné 6-8 vétSich kousku), vanilk.
cukr, skofice (nebo skofic. cukr)

POSTUP PRIPRAVY

Nastrouhame si na platky jablka.

Tvaroh utfeme s cukrem, tukem a vejci, vmichame mouku s praskem do
peciva (obCas vmicham trosku mléka, aby bylo mirnég, ale jen mirné
"teCavé" a lip se roztiralo, ale neni to dulezité).

Tésto rozetfeme na vymazany a moukou vysypany plech (nebo klidné
pec. papir, jak je kdo zvykly). Poklademe nastrouhana jablka, posypeme
cukrem a skofici.

Ve vyhraté troubé ("stfedni", 160-175°) peCeme tak 35-40 minut (asi je
treba vyzkousSet, aby tésto nebylo ani nedopecené, ale ani vysusené.

Pozn.: Lze poklast i jinym ovocem a tfeba posypat drobenkou, ale
jablikovo-skoficova varianta u nas vitézi.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=750

Jable¢né rezy s vynikajici polevou!ll

POTREBNE PRISADY

2 vejce, 200 g piskového cukru, 80g tuku nebo oleje (dala jsem olegj),
300g polohrubé mouky, 300g nastrouhanych jablek, 1prasek do peciva,
1kavova |ZiCka skofice, nastrouhanou citronovou klru, nasekané ofechy
a rozinky namocené v rumu. Mlzete dat i kandované ovoce. POLEVA: 1
cokolada na vareni a 1 kysana smetana - ta nema chybu.

POSTUP PRIPRAVY

Vejce s cukrem a olejem vySlehame, pfidame nastrouhana jablicka a
mouku smichanou se skofici a praskem do pec€iva. Pfisypeme ofechy,
rozinky a popfipadé i kandované ovoce.

Naplnime do vymazaného a moukou vysypaného pekacCku a upeCeme.
Rozpustime si Cokoladu a do ni zamichame cely kelimek kysané
smetany. Nemusite se bat, nic se nesrazi.

Potfeme korpus polevou a mizeme posypat ofechy nebo kokosem.


http://www.mimibazar.cz/recept.php?id=13901

