Smazeny syr ,.bez smazeni*

POTREBNE INGREDIENCE:

150 g tvrdého syra, 200 g Sunky, 6 celych vajec, 6 ¢ajovych salkd, tuk a strouhanka na vymasténi
hrnecka

POSTUP PRIPRAVY:
Toto je tip na vybornou a rychlou vecefi, pfi¢emz odpada obalovani syra v trojobale. Neni to tak tuc¢né
a syr nevytéka na panev. Postup je velmi jednoduchy.....

Potfebné suroviny. Jesté tu chybi tuk a strouhanka na vymazani
a vysypani hrneck.

Syr nastrouhame a Sunku najemno nasekame na malé kousky.

Hrnky fadn¢ vymastime, vysypeme strouhankou a jdeme
plnit.

Zaciname vrstvou strouhaného syra.

Na syr nasleduje nasekana
Sunka.
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Na Sunku rozklepneme 1
vajicko.

Na vajicko opét navrstvime
Sunku.

A nakonec opét vrstvu nastrouhaného
syra.

Naplnéné hrnky vlozime do vyssiho plechu, nebo pekacku,
ktery zalijeme vrouci vodou, tak do % vySky hrneck.

Pak vlozime do rozpalené trouby a pe¢eme pii vysoké teploté - cca
230 st. C po dobu cca 20 minut do zlatohnéd¢ barvy.

Jiz ,,upeCeny* syr.

Podéavame s vatenymi ¢i opeCenymi bramborami a tatarskou
omackou.

Je to vyborné a ptejeme dobrou chut’.
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